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1. DENOMINAGCAO DO PRODUTO
Cereja em Calda 90g

2. FABRICADO POR:

GOLDEN PEACH Ind. e Com. de Produtos Alimenticios Ltda.

Endereco: Vila Ponte Cordeiro de Farias, N° 3980 - 5° Distrito

Pelotas — RS

CEP: 96099-010

E-mail: gualidade@goldenpeach.com.br

CNPJ: 05.861.615/0001-26 INSC. ESTADUAL: 093/0360796
Alvara Sanitario: 431440701-103-000042-1-9

3. ATIVIDADE PRINCIPAL
Producéo de Frutas em Calda e Sucos Concentrados.

4. RESPONSABILIDADES:
Auxiliar da Qualidade: Helena Adamoli
e-mail: qualidade@goldenpeach.com.br
Contato: (53) 98156-7058

Presidente: Luiz Ariosto Erhart
e-mal:lariosto@terra.com.br

Responsavel Quimico: Jeferson Erhart
e-mail: qualidade@qgoldenpeach.com.br
N° do registro: 05303799

Administrativo: Camila Perleberg
e-mail: adm@goldenpeach.com.br
Contato: (53) 99913-4147

5. INFORMACOES DO PRODUTO
O produto é selecionado, aromatizado, envasado e pasteurizado.

6. INGREDIENTES:
Cereja (44%), agua (29,46%), aclcar (26,46%), Sorbato de Potassio(0,03%), Aroma Idéntico ao Natural de
Marrasquino (0,05%) e Corante Vermelho 40 (<0,01%).

7. VALIDADE:
3 anos

8. CONSERVACAO:
Produto Fechado: conservar em local fresco e seco.
Produto aberto: Recomenda se colocar o produto em vasilha com tampa e manter sob refrigeracéo de 0°C a 7°C por
até 3 dias, respeitando o prazo de validade.
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9. RETENCAO DE AMOSTRAS - SHELF LIFE
Amostras retidas por lote: 3 latas

Periodo de estocagem: 3 anos

Local de armazenamento: Sala de amostras (SHELF LIFE)

10. METODO DE MARCACAO / DEFINICAO DE LOTE:
A fabricacdo, validade e lote ficam descritos no rotulo.
Os lotes sdo alfa numérico e sequencial.
Exemplo:
Fabricacéo: Dez. 2024
Validade: Dez. 2027
Lote: ( conforme sequencia)

11. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Quantidade de cerejas na embalagem Até 30 unidades
Peso Drenado 90 gramas
Peso Liguido 190 gramas
Cor Caracteristico da fruta
°Brix 50 (+ou-3)
Validade 36 meses

Né&o contém Gluten

12. INFORMACAO NUTRICIONAL:

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porcdes por embalagem: 4
Porcao: 20g (5 unidades)

100g 209 % VD (*)
Valor Energético (kcal) 160 32 2
Carboidratos (g) 50 10 3
Acucares totais () 50 10
Acucares adicionados (9) 36,7 7,34 15

N&o contém quantidades significativas de gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans,
proteinas, fibra alimentar e sodio.

*Percentual de valores
diarios fornecidos pela porcéo

13. EMBALAGEM / LOGISTICA

Embalagem Primaria

Peso Liquido 190g (produto+calda)
Peso bruto 330g (produto+embalagem)
Embalagem Secundaria Rétulo

Peso bruto 39
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Embalagem Terciaria Caixa de papeldo + fita adesiva + lata
Peso bruto 4,2Kg
Palete Quantidade caixas
Camada 14
Caixas/camada 20
Total caixas 280
Peso bruto 1.196kg
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14. PROCESSO DE PRODUCAO
Recebimento da Cereja
Abertura das latas
Separacéo fruta da calda
Limpeza dos potes
Envase/Pesagem
Preparo da calda
Filtracdo da calda
Enchimento com calda
Fechamento
Pasteurizacdo
Estocagem

As informac0es referentes a Data de Fabricagdo, Data de Validade e Lote, sdo inseridas no rétulo.

15. CONTROLE DE REVISOES:

N.° Data Historico Elaborado por: Aprovado por:
reviséo
00 14/03/2017 Elaboracdo do documento Janici Fiss Luiz Ariosto Erhart
01 17/10/2018 Atualizacdo da tabela nutricional Janici Fiss Luiz Ariosto Erhart
02 09/08/2019 Ajustes de textos e inclusdo do item 10 Janici Fiss Luiz Ariosto Erhart
03 15/10/2020 Alteracdo de e-mail Janici Fiss Luiz Ariosto Erhart
04 24/05/2021 Alterado Sup. de Qualidade Fabiola Liermann | Luiz Ariosto Erhart
05 09/09/2022 Alteracdo da tabela nutricional Fabiola Liermann | Luiz Ariosto Erhart
06 24/03/2023 Atualizacdo da tabela nutricional Fabiola Liermann | Luiz Ariosto Erhart
07 14/08/2023 Alterada a responsabilidade técnica Fabiola Liermann | Luiz Ariosto Erhart
08 15/08/2024 Alterado numero do Alvara Sanitario e Helena J. Adamoli | Luiz Ariosto Erhart
responsabilidade técnica

Luiz Ariosto Erahrt

(Diretor)

Jeferson Erhart
(Responséavel Técnico)




