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1. DENOMINAÇÃO DO PRODUTO 

Figo Inteiro em Calda 400g 

Figo Inteiro em Calda 150g 

 

2. FABRICADO POR: 

GOLDEN PEACH Ind. e Com. de Produtos Alimentícios Ltda. 

Endereço: Vila Ponte Cordeiro de Farias, Nº 3980 - 5° Distrito  

Pelotas – RS                 

CEP: 96099-010 

E-mail: qualidade@goldenpeach.com.br  

CNPJ: 05.861.615/0001-26                    INSC. ESTADUAL: 093/0360796 

Alvará Sanitário: 2976 

 

3. ATIVIDADE PRINCIPAL 

             Produção de Frutas em Calda e Sucos Concentrados. 

 

4. INFORMAÇÕES DO PRODUTO 

4.1 – Descrição do Produto. 

 O produto é preparado a partir do Figo no seu adequado estado de maturação, furado, lavado, pré 

fervido, cozido, envasado e pasteurizado. 

 

   

5. INGREDIENTES: 

Figo em Calda 400g: 

Figo (49%), água (28%), açúcar (23%) e ácido cítrico (<0,01%). 

 

Figo em Calda 150g: 

Figo (47%), água (31%), açúcar (22%) e ácido cítrico (<0,01%). 

 

 

6. VALIDADE:  

 3 anos 

 

7. CONSERVAÇÃO: 

Produto Fechado: conservar em local fresco e seco. 

Produto aberto: Recomenda se colocar o produto em vasilha com tampa e manter sob refrigeração de 

0ºC a 7ºC por até 3 dias, respeitando o prazo de validade. 

 

8.  CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO:      

Especificações 400g 150g 

Quantidade de figos na embalagem Até 42 unidades Até 12 unidades 

Peso Drenado 400 gramas 150 gramas 

Peso Líquido 820 gramas 320 gramas 

Cor Característico da fruta Característico da fruta 

ºBrix  42 (+ou-3) 42 (+ou-3) 

Validade 36 meses 36 meses 

Não contém Glúten 
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9. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL: 

 

Figo em Calda 400g 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: Cerca de 3 

Porção: 140g (6 unidades) 

 100g 140g % VD (*) 

Valor Energético (kcal) 170 228 11 

Carboidratos (g) 40 56 19 

Açúcares totais (g) 40 56  

 Açúcares adicionados (g) 39 55 109 

Proteínas (g) 0,78 1,1 1 

Fibra alimentar (g) 3,7 5,2 21 

Sódio (mg) 35 49 2 

Não contém quantidades significativas de gorduras totais, 

gorduras saturadas, gorduras trans. 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção 
 

Figo em Calda 150g 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 1 

Porção: 150g (1 lata) 

 100g 150g % VD (*) 

Valor Energético (kcal) 170 255 13 

Carboidratos (g) 40 60 20 

Açúcares totais (g) 40 60  

 Açúcares adicionados (g) 39 58,5 117 

Proteínas (g) 0,78 1,17 2 

Fibra alimentar (g) 3,7 5,5 22 

Sódio (mg) 35 53 3 

Não contém quantidades significativas de gorduras totais, 

gorduras saturadas, gorduras trans. 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção 
 

10. EMBALAGEM / LOGÍSTICA 

Embalagem Primária   

Peso Líquido 820g (produto+calda) 320g (produto+calda) 

Peso bruto 920g (produto+embalagem) 364g (produto+embalagem) 

   

Embalagem Secundária Rótulo Rótulo 

Peso bruto 3g 1,5g 

   

Embalagem Terciária Caixa de papelão + fita adesiva + lata Caixa de papelão + fita adesiva + lata 

Peso bruto 11,75Kg 9,0 Kg 

   

Palete Quantidade caixas Quantidade caixas 

Camada 6 8 

Caixas/camada 16 15 

Total caixas 96 120 
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Peso bruto 1.148kg 1.080 kg 

 

 

11. EXPEDIÇÃO:                                                                                                                       

De acordo com o pedido do cliente o produto é expedido da unidade industrial por caminhões devidamente 

aprovados pelas normas internas da empresa. 

 

12. RECOMENDAÇÕES PARA MANUSEIO: 

O produto deve ser manuseado em local limpo, isento de contaminantes e sujidades, por pessoas 

devidamente treinadas e capacitadas de acordo com as boas práticas de fabricação para indústria de 

alimentos. Para elaboração de subprodutos, estes devem ser submetidos a processamento adequado e de 

acordo com suas características, embalagem e modo de conservação. 

 

13. RESPONSÁVEL TÉCNICO: 

Químico Responsável: Jeferson Erhart 

Nº do registro: 05303799 

 

 

 

 

14. CONTROLE DE REVISÕES: 

 

N.º 

revisão 

Data Histórico Elaborado por: Aprovado por: 

00 14/03/2017 Elaboração do documento Janici Fiss Luiz Ariosto Erhart 

01 17/10/2018 Atualização da tabela nutricional Janici Fiss Luiz Ariosto Erhart 

02 09/08/2019 Ajustes de textos e inclusão do item 10 Janici Fiss Luiz Ariosto Erhart 

03 12/08/2020 Inserção dos parâmetros do figo 150g Janici Fiss Luiz Ariosto Erhart 

04 24/05/2021 Alterado Sup. de Qualidade Fabíola Liermann Luiz Ariosto Erhart 

05 17/03/2023 Atualização da tabela nutricional conforme RDC 

429/2020 

Fabíola Liermann Luiz Ariosto Erhart 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

_________________________________                                  ____________________________________ 

                Luiz Ariosto Erhart                                                                          Fabíola Liermann   

                     (Diretor)                                                                 (Supervisora do Controle de Qualidade) 

 

 

 

 


